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['ransformam fiecare everuiment

intr-o experenia unca.

Cu profesionalism si atentie la detalii, echipa noastri ofera servicii complete pentru ca fiecare moment sa devini
cu adevarat special. Bucitarii nostri talentati creeazi meniuri delicioase, adaptate gusturilor si preferintelor
dumneavoastrd, in timp ce serviciile noastre suplimentare — de la decor §i muzica live, pani la coordonare si

entertainment — fac cafiecare eveniment s fie perfect simemorabil.




Saruict dechcale pentru

EVENIMENTE DE EXCEP T

Aceste servicii reflectd angajamentul nostru pentru excelentd

si personalizare, garantdnd cd fiecare eveniment la CASA SECIU
devine o experientd de neuitat.

CUNUNIE in aer liber

Spatii cu privelisti panoramice, aranjamente
elegante si detalii romantice pentru a celebra iubirea
in mijlocul naturii.

DECOR si AMBIENT personalizat

Transformati spatiul evenimentului intr-o scena
care va reflecta stilul. Aranjamente florale, iluminare
ambientald, covor alb sau rosu, fum greu, foc de
artificii §i alte elemente spectaculoase pentru un
cadrudevis.

GASTRONOMIE personalizata

Meniuri rafinate, optiuni pentru meniuri
vegetariene sau vegane. Pentru o experienta culinard
completa oferim: Fruit Bar, Candy Bar, Cheese Bar,
Sushi Bar, FAntana de ciocolatd sau Tort festiv.

ECHIPA DE SERVIRE dedicati

Ospitari dedicati, atentila fiecare detaliu, pentru ca
fiecare invitat sd se simta special. Puteti opta pentru
mai multi ospdtari pentru a asigura un serviciu
impecabil pe intreaga durati a evenimentului.

MUZICA LIVE si divertisment

Trupe live, D] sau momente artistice care creeaza
atmosfera perfecta si transformi evenimentul intr-o
experienta memorabila.

BARURI si cocktailuri signature
Bauturi premium, cocktailuri personalizate, shot-
uri §i experiente mixologice la cel maiinalt nivel.

SPATII dedicate fotografiilor

Colturi dedicate pentru fotografiimemorabile
cu familia §i invitatii. Fundaluri speciale si setari
personalizate: platforma 360°, panouri foto,
oglinda foto sau caricaturist.

Pachete ALL-INCLUSIVE

Totul intr-un singur pachet: gastronomie, decor,
entertainmentsi cazare — simplu, transparent
sifard griji.

COORDONARE profesionala

Un coordonator de evenimente vi asigura ci
fiecare detaliu este perfect, pentru ca viziunea
dumnea-voastri sa prinda viata.

Pentru detalii si personalizarea evenimentului, contactati-ne la 0770 144 998



Crrand FEvent Ballroom

Locul unde eleganta intdlneste amploarea

Un spatiu impresionant, creat pentru momente memorabile. Cu o capacitate de 280 de persoane
(extensibild pani la 350), sala oferd nu doar rafinament si confort, ci si o terasi cu privelisti
spectaculoase, care completeazi perfect atmosfera.

Fie ca vorbim despre o nunta de poveste, o receptie sofisticatd sau un eveniment corporate de
prestigiu, Grand Event Ballroom transforma fiecare ocazie intr-o experientd unicd, plini de stil si
eleganta.



Reqgal Ballroom

Acolo unde nobletea devine decor

Cu lumina ce danseazi pe detalii elegante §i atmosfera ce aminteste de fastul regal, Regal Ballroom
estelocul unde fiecare eveniment prinde stralucirea unei povesti atemporale.

Cu o capacitate de 180 de invitati, acest salon pistreaza nobletea autentica i oferd un cadru
impunator, in care fiecare eveniment devine parte din povestea Casei Seciu.



The Hill T.ounge

Acolo unde intimitatea intdlneste frumusetea

Pe culmea dealului, cu orizonturi ce se deschid ca un tablou, se afli The Hill Lounge — un spatiu
al rafinamentului discret. Atmosfera sa intimd, moderna si eleganta este creatd pentru intalniri
speciale, petreceriprivate si ceremonii care respira emotie si eleganta.

Unlocunde fiecare clipa devine personald, memorabila si pretioasa.



Ambasccd Or

Rafinament si stil pentru evenimente memorabile

Un spatiu elegant si versatil, creat pentru ocazii deosebite. Cu o terasa ce dezviluie o priveliste
spectaculoasa siuninterior plin de rafinament, Ambasad'Or combina armonios stilul si confortul.

Perfect pentru nunti, petreceri sau receptii, acest salon transforma fiecare eveniment intr-o
experientd eleganti si plind de amintiri pretioase.

Hhll Garcden s Hhill Terrace

Elegantd in mijlocul naturii

Cele doua spatii exterioare moderne i rafinate, create pentru evenimente speciale. Cu un design
elegant si o atmosfera relaxants, terasele noastre sunt alegerea ideald pentru petreceri, cununii sau

intilniri de afaceri. Un cadru sofisticat unde natura si stilul modern se intalnesc pentru a oferi o
experienta unica.
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I First course

¢ Ruladi verde cuspanac, somon fume si crema find de
branza.

» Muschiulet haiducescin crusta aromata.

« Tartd gourmet cuspumai deicre de crap silime.

« Crostino rustic cu tartar de vinete coapte.

 Mini Dobos sirat cu cheddar, sunci presata si crema
deuntparfumata.

« Tortilla spaniold cu salam nobil si cremi catifelatd de
branza.

« Trilogie Caprese —rosii cherry, perle de mozzarella si
pesto de busuioc.

¢ Selectie de masline Kalamata.

* Butucel de castravete umplut curicotta delicata.

¢ Cub de Emmentaler cu strugure dulce.

¢ Cremi de branza find cu pasta picanta de
Chorizoiberic.

2. Second course

« File de pastrav copt lent, insotit de risotto cremos si
o emulsie delicatd de unt silimaie.

3. Tracinonal course

o Sarmalute traditionale de purcel, imbricate in foi de
varzd, alaturi de mamailiga aurie, bacon crocant,
smantana catifelata siardeiiute.

4. Main course

* Duo de fripturi — ceafa de porc marinati si pulpa de pui
la gratar, stropite subtil cu sos brun, acompaniate de
cartofi gratinati si salata crocanta de varza alba.

Servicii incluse in ofertd

o Sucuri carbogazoase i necarbogazoase.

o Apa platd / minerald.

* Cafea.

o Utilizarea exclusiva a sdlii selectate, pe toatd perioada evenimentului.

* Serviciu complet asigurat de echipa noastrd, sub coordonarea unui sef de sald dedicat.
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S I First course

* Mini Dobos sirat cu cheddar maturat, sunca presata si
crema verde de patrunjel.

¢ Chouxfinumplut cuspuma deicre de crap.

« Foie gras delicat, servit cu dulceatd de ceaparosie.

¢ Rulada de spanac cu somon fume si crema aerati de
branza.

« Tortilla spaniola cu salam chorizo si cremi catifelata
debranza.

* Ouumplut cu ciuperci de pidure simaioneza fini.

« Pasta de Chorizoiberic pe cremad delicata de branza.

« Butucel de castravete umplut curicotta parfumati.

« Terind de curcan silegume in mantie de ardei copt.

« Ruladi de muschi de mangalita §i ciuperci de padure.

» Selectie de misline Kalamata.

o Caprese reinterpretati — rosii cherry, perle de
mozzarella, prosciutto fin i pesto verde.

« Sfera crocantd umpluta cu pasta de mugchi tiganesc.

2. Second course

* Biban de mare la cuptor pe pat de risotto mitasos,
imbritisat de piure catifelat de morcov si sos fin butter-
lemon.

3. Tracitional course

o Sarmalute traditionale de purcel, imbricate in foi de
varzd, alaturi de mamailiga aurie, bacon crocant,
smantana catifelata siardeiiute.

4. Main course

¢ Duet rustic din ceafd de mangalitd si pulpa de pui,
insotit de perle aurii de cartofi §i crocant de varza.

sau

* Aripioara de porc glazurata, cartofi copti cu ierburi
aromate sisalatd crocanta de varza.

Servicii incluse in ofertd

o Aranjament floral mese sald si prezidiu.

o Camerd de hotel in noaptea evenimentului.

o Sampanie la primirea invitatilor.

» Sucuri carbogazoase si necarbogazoase.

o Apa platd/ minerald.

« Cafea.

» Utilizarea exclusivd a sdlii selectate, pe toatd perioada evenimentului.

o Serviciu complet asigurat de echipa noastrd, sub coordonarea unui sef de sald dedicat.
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[ First course

¢ Perla marii — chouxdelicat cu spuma deicre de crap.

™ ¢ Lacrima rafinamentului - mousse fin din ficat de rata

cudulceata de ceapa caramelizata.

« Tortilla spaniold cu salam chorizo i crema catifelata
debrinza.

¢ Nestemati de prepelitd — ou umplut cu crema fina de
branza siicre de somon, in cosulet crocant de foietaj.

« Respiratia oceanului — pasti de somon cu lime, in
barcid de crusti aurie.

« Hummus matasos pe crackers cu seminte crocante;

* Gradina verii — rondeld de castravete cu ricotta
parfumata.

¢ Creveteregal in tarta crocanta, cusos aioli fin.

¢ Cheesecake sirat cu jeleu de castravete si seminte de
susan.

¢ “Traditie reinterpretata” — ruladi frageda din muschi
de mangalita cu ciuperci de padure aromate.

¢ Alchimie dulce-saratid — terind de branzeturi fine si
fructe confiate, inviluiti in cheddar.

o Terind de curcan silegume, in mantie de jeleu de ardei
copt.

* Caprese reinterpretatd pe lipie artizanala, cu pesto
verde.

2. Second course

» Ecoumarin - duet de somon si dorad, acompaniat de
piureuri fine de morcov si mazire, desavarsit cu sos
butter-lemon.

3. Traciional course

o Sarmalute traditionale de purcel, imbricate in foi de
varzd, alaturi de mamailiga aurie, bacon crocant,
smantana catifelata siardeiiute.

4. Main course

* Armonie de arome — cotlet de porc duroc fraged si
rulada de pui cu feta §i spanac, alaturi de orez parfumat
cu trufe gi salati fresh de varza alba.

sau

* Eleganta rustica — pulpa de rati si ceafa de mangalita
in duet, cu note de sos brun si crocant de cartofi, alaturi
desalata fresh de varza.

Servicii incluse in ofertd

o Aranjamente florale artificiale pentru mese sald si prezidiu.

o Covor rosu/ alb, casutd de dar, stalpi decor floral la intrare.

o Camerd hotel PREMIUM cu decor romantic in noaptea evenimentului.
o Sampanie la primirea invitatiilor.

o Tort de shot-uri la petrecere.

o 15 % reducere la Cheese Bar, Sushi Bar sau Pancakes Bar.

o Sucuri carbogazoase si necarbogazoase.

e Apa Plata / Minerald.

* Cafea, cappuccino, ceaiuri.

» Utilizarea exclusivd a sdlii selectate, pe toatd perioada evenimentului.

o Serviciu complet asigurat de echipa noastrd, sub coordonarea unui sef de sald dedicat.
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120€

[ First course

¢ Tataki de ton rouge in crustd de susan prijit, pe
bruscheta crocanta silime.

T, « Carpaccio fin de caracatiti cu tartar de avocado.

« Fragezime de ratd cu nota dulce-acidd de afine
salbatice.

¢ Cuib cu crevete regal, servit cusos aioli fin.

 Mini Souvlaki cu halloumi rumenit gi rogie confiata.

* Macarons reinterpretat, cu surprizd siratd in inima
crocanta.

¢ Crostini cu pasti fina din misline kalamata.

* Piersiciin sirop delicat, invaluitd in prosciutto crudo.

* Camembert pane crocant cu interior fondant si

dulceatd de afine.

* Totilla spaniola cusalam chorizo si crema catifelati de
branza.

¢ Gradina verii — rondela de castravete cu ricotta
parfumata.

¢ Nestemati de prepelitd — ou umplut cu crema fini de
branza siicre de somon, in cosulet crocant de foietaj.

¢ Alchimie dulce-sirati — terind de brinzeturi fine si
fructe confiate, inviluiti in cheddar.

« Sferd de aluat crocant, umpluti cu spumai fina deicre de
stiuca.

2. Second course

¢ Deliciu marin — File de butterfish la cuptor cu sos
butter-lemon, tagliatelle aromate cu pesto, crevete Black
Tiger simidie gigant.

3. Trachhonal course

« Sarmalute traditionale de purcel, imbricate in foi de
varza, alituri de mimaliga aurie, bacon crocant,
smantanai catifelata siardeiiute.

4. Main course

« Simfonie gastronomica rafinatd — piept de rata rozé,
muschi de vitd suculent §i foie gras caramelizat cu
dulceata de afine, pe pat de piure trufat, morcovi baby
caramelizati sisalata de ardei copt.

Servicii incluse in ofertd

o Aranjamente florale artificiale pentru mese sald si prezidiu.

o Covor rosu/ alb, casutd de dar, stalpi decor floral la intrare.

o Camerd hotel PREMIUM cu decor romantic in noaptea evenimentului.
o Sampanie la primirea invitatiilor.

o Tort de shot-uri la petrecere.

o 15 % reducere la Cheese Bar, Sushi Bar sau Pancakes Bar.

o Sucuri carbogazoase si necarbogazoase.

e Apd Platd / Minerald.

* Cafea, cappuccino, ceaiuri.

» Utilizarea exclusivd a sdlii selectate, pe toatd perioada evenimentului.

o Serviciu complet asigurat de echipa noastrd, sub coordonarea unui sef de sald dedicat. 15
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Premium

20€

JAMESQOy-

Whisky Jameson

CTYHIT

Martini alb / rosu

CUBA
LIBRE

Frivnwia l:Jr'r;.qz':'z.z."'
Cuba Libre

Deluxe

TUICA

Bt VALENL

Tuica de Valeni

CAMPARI

Campari Orange

Apple
Vodka

Apple Vodka

oWy

Crema de whisky
Bailey's

o

Aperol Spritz

SECIU

Vin de Seciu
Alb / Rosu/ Rose

O0€

Whisky
Jack Daniel's

ot ”‘*L--.l e

Crema de Whisky

PALINCA

% VELENI
Pilinca de Vileni

CTTHIT

TUICA

k% VALENIL
Tuica de Valeni

o

Martini alb / rosu Aperol Spritz
Sheridan's
! - CUBA
{{@QQ I LIBRE \ép(lﬁie
Mﬂ Fivrmula [Jrr:gz';'m."' O a
Hugo Gin Tonic Cuba Libre Apple Vodka
VIN de
O SECIU L,
Campari Vin de Seciu Bere cu si Cocktails
Orange Alb / Rosu/ Rose fara alcool fara alcool
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PANCAKES Bar

Maison de Crépes Ploiesti

O explozie de culoare si dulceata pentru invitatii dvs. Clatite
pufoase sidelicate, prezentate cu eleganti, pentru momente dulci
deneuitat.

e

C— —_—

CHELESIE Bar

Branzeturi fine

Selectie exclusiva de brinzeturi fine, atent alese si servite cu
acompaniamente sofisticate. O experientd gourmet pentru
iubitorii de savori rafinate.

SUSHI Bar

Preparate asiatice

Bucuria gustului japonez autentic, cu sushi proaspat, rolls
creative si ingrediente premium, pregatite cu maiestrie pentru un
spectacol culinar desavarsit.

FRIZZANTE Bar

Efervescenta momentelor speciale

Un colt dedicat bucuriei spumoase! Frizzante Bar-ul de la Casa
Seciu aduce rafinamentul unui prosecco rece, servit elegant, in
aerlibersaulangiringul de dans

18 CASA % SECIU



Hotel

CASA % SECIU

Refugiul icu de ux in mylocul naturi

Hotelul CASA SECIU te primeste cu bratele deschise ale naturii §i rafinamentul luxului FACILITATI
discret.

Camerele King, cu balcoane ce privesc catre orizont, devin sanctuare de liniste si confort. Aici,
fiecare apus e un tablou, fiecare clipa — o amintire de pretuit. @

Unlocunde sufletul gaseste echilibruintre frumusetea naturii si eleganta vietii. 16 camere

Sali de

evenimente

Parcare
Gratuita

S e
Ciubar
incilzit

Restaurant
A La Carte

Rezervari la

0244 210 360
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CASA 2 SEGIU

Colaboram cu profesionisti dedicati, care impartasesc pasiunea noastra
pentru evenimente impecabile.

Multumim partenerilor nostri pentru incredere si sustinere.

Deserts ,
%w% MawrdrCge W,
Food

O MACROMEX Aviko
mn % »y 2
|0 WaQUIA Bl

Drinks

DISTRIBUTIE ‘§_
MARKETING
CONSULTANTA !
T
BELLUNO ITALIA 1919 i P'jdu
=E5F

ABSOLUT. & CHIVAS

N str. Podgoriei, Boldesti-Scaeni, contact(@casaseciu.ro Manager Evenimente:
CASA = SEeIU Jud. Prahova, tel.: 0244 210 360 www.casaseciu.ro 0770 144 998




